
MENU DU JOUR
Une journée de formation dédiée à

l’importance du déjeuner d’affaires en
milieu interculturel.   

Conférences
Ateliers : protocole, bar, arts de la
table, sommellerie et tea sommellerie. 
Repas d’affaires préparé et servi par
les étudiants de l’Ecole Hôtelière 

R E P A S  D ’ A F F A I R E S  À
L ’ E C O L E  H Ô T E L I È R E

D E  T A H I T I  

MENU SPECIAL
INTERCULTURALITE

POUR LES BTS CI 2
Un tour du monde des saveurs et des

pratiques culturelles dans les affaires !
Animation en ANGLAIS de QUIZ PAYS
Jeux de rôles sur la prise de contact en
négociation commerciale en Espagne,
aux USA, aux Émirats Arabes Unis et en
Chine, 
informations sur le “business etiquette” 
Le défi a été relevé avec brio devant 
80 convives: étudiants, officiels et

cameramen de la DGEE.

Sous l’égide de l’inspecteur académique
Monsieur Didier CHADOURNE, les

étudiants du BTS COMMERCE
INTERNATIONAL 2e année du CLM ont
participé au projet « Repas d’Affaires,

formes et enjeux » avec les étudiants des
BTS SAM et COMMUNICATION du lycée du

Diadème, et MHR de l’École Hôtelière. 

M a u r u u r u  r o a  p o u r  c e s

p r e s t a t i o n s  t r è s

p r o f e s s i o n n e l l e s  !  


